
        Marzipan - 

 

 

 

 

 
         
             Kartoffeln 

Man nehme: 

 

250 g Zucker * 

250 g geschälte Mandeln 

  15 g Rosenwasser 

  20 g Amaretto und evtl. etwas Bittermandelöl 

  50 g Kakaopulver * 

 

Zucker im Mixer zu Puderzucker pulverisieren und umfüllen. 

Mandeln im Mixer fein zerkleinern, Puderzucker, Rosenwasser und Amaretto 

(+Bittermandelöl) zufügen und gut verkneten. Mit einem Teelöffel kleine Portionen vom 

Teig abstechen, zu Kugeln formen und in Kakaopulver wälzen. 

Ergibt ca. 30 Stück. 

Gutes Gelingen  

wünscht  

der Fellbacher Weltladen 
 


